
 
 
 
 

LINEE GUIDA SU REQUISITI SPECIFICI TIPOLOGIA “BRASSERIE” 
   "الحانات "فئةالخاصة ب الشروط عندليل 

 
   .كان عام آخرن مشارع أو مالمن esercizi pubblici   العامةلمحلاتا إلى كافة للأفرادالدخول   متاحيكونيجب أن 

وطھي  والجبن، لحوم المقددةة الساخنة، والسلطات، والأطباق التي تعتمد على المحشوال شطائرإعداد وتوزيع ال: BRASSERIE  الحاناتبُيقصد 
غسيل وتقطيع الخضروات / ، تنظيفالجاھزتبيله بالصوص المعبأ م تتالذي ي والأرز ًأيضا المجمدة، طھي المعجناتو الجاھزة الأطعمة والحلويات

  .والفاكھة
 فإن المطابخ يجب أن تكون مصممة ،حل في الم...)الفطائرالشطائر، (ية أخرى ذأو إعداد أغلحلويات اأو / إذا كان يتم إعداد منتجات المثلجات و

  :سطح عمل كبيرة بشكل كافي من أجل أتتواجدبحيث 
 تلامس الأطعمة فيما بينھاالعمل بدون  -
 .تنظيف وتعقيم الأسطح بسھولة -

حتى وإن كانت تحت ( م 3 لا يقل عن يجب أن يكون متوسط ارتفاعھاك المطابخ  وكذل، الأطعمة والمشروباتالقاعات التي يتناول فيھا الزبائن
  ).الأرض أو شبه تحت الأرض

حتى ( م 2.70لا يمكن أن يقل ارتفاعھا عن  القاعات والمطابخ  فإنة، الخاصة أو التاريخية الفني ذات الأھميةالمحلاتأو في في المراكز التاريخية 
 مخارج و،)من خلال تركيب شبكة تكييف(جو ملائم وبھا تھوية كافية،  يجب أن تكون ماكنھذه الأ؛ )حت الأرضوإن كانت تحت الأرض أو شبه ت

  . يتناسب مع حجم المكانماب طوارئ
 

  : بھا يجب أن يوجدBRASSERIE حاناتتسمى  التي esercizi pubblici  العامةالمحلات
 الخدمة مياه جارية صالحة للشرب ساخنة يجب أن يوجد في طاولة.  الأطعمة والمشروباتزبائنيھا اليتناول ف لخدمة طاولةمزودة بقاعة  -

ترمومتر لمراقبة ب على الأطعمة ومزودة ًللحفاظ جيداالمبردة  وأ وواجھة لعرض الأطعمة المسخنة ثلاجة،وغسالة أطباق، ووباردة، 
 .طيع العميل فتحھايجب أن تكون الواجھة مصممة بحيث لا يست. درجة الحرارة الداخلية

 .مشروبات والمواد الأوليةلل مكانمنفصل عن باقي المخزن  -
،  واحد على الأقلوحوضسطح عمل، وثلاجة، : تغيير الھواء، ومزود بھذه المعدات لمجھز بنظام) 2 م9على الأقل مساحته (مطبخ  -

ي يجب أن تخرج من  للأدخنة والأبخرة التخنةمد/ اطاتأو شف/ وبالتالي نوافذ و(غسالة أطباق، ومعدات من أجل تسخين الأطعمة و
 وكافة المعدات الأخرى اللازمة للنشاط؛ ،)المدخنة الموجودة فوق السطح

 . فقطزبائنواحد للعاملين فقط، وواحد لل:  صحيينمرفقينعلى الأقل  -
 
 

المطاعم وإلى العديد من الأشخاص فإنھا تدخل في فئة ) أطباق أولى وثانية(ًا ركيب أطعمة أكثر تتقدمزبائنھا و من Brasserie الحانة إذا ضاعفت
 ).C/2 لملفاانظر (التقليدية 
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